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MAJSTROVSTVA SLOVENSKA AEUROPY VO
VARENI A JEDENI BRYNDZOVYCH HALUSIER
TURECKA 29. - 20. JUNA 2012

SutaZ sa uskutoéni diia 30. juna 2012 v obci Turecka s prezentaciou sutaziacich
0 900 hod a zaciatkom sutaze o 1000 hod. v priestoroch na centrdlnom
parkovisku . Zaregistrovat sa na prihlasenie do sutaze je potrebné do 29. juna
2012 vo formulari zverejnenom na stranke obce www.obecturecka.sk

Sutaz bude prebiehat v 2 kategériach:
1. Kategéria bude tradi¢na sutaz vo vareni a jedeni bryndzovych halusiek,
2. Kategoria v kvalite navarenych bryndzovych halusiek

SutaZe sa zUcastnuju jeden kuchar a traja pomocnici — jedaci, pri com vsetci
Styria sa rovnako podielaju vSetkymi ulohami pripravy, varenia a jedenia
bryndzovych halusiek na vysledny ¢as.

Poplatok za sutazné druZstvo je 24 €, ktoré sutaziaci mozu zaplatit na ucet C.
1295813002 /5600 alebo priamo v hotovosti organizatorom v pokladni obce.
Doklad o zaplateni su povinni sutaziaci pred sutazou predlozit rozhodcovi.

Organizator zabezpedi sutaziacim na varenie drevo, sekerku na rubanie dreva
a kotlik. Drevo na varenie si m6zu sutaziaci priniest a pouzit aj vlastné.
Sekerku a umyty kotlik po ukonceni varenia a jedenia odovzdaju rozhodcovi .

Kazdé druZstvo si prinesie potrebné suroviny a naradie na pripravu a navarenie
bryndzovych halusiek sdm, aby nedoslo ku zbytocnym sporom v kvalite cesta .

1. kategoria

Sutazné druzstvo musi navarit a po ohodnoteni kvality aj zjest minimalne 3 kg
bryndzovych halusiek. V pripade, Ze sa do sutaze prihlasi Cisto Zenské sutazné


http://www.obecturecka.sk/

druzstvo — kucharka a tri pomocnicky, musia navarit aj zjest minimalne 2 kg
uvarenych halusiek.

Hodnoti sa vysledny ¢as varenia a jedenia ako aj kvalita uvarenych halusiek.

Sutaziaci sa zUc¢astriuju sutaze na vlastni zodpovednost ¢o potvrdzuju vo
formulari sutazného druzstva svojim podpisom.

ULOHA POMOCNIKOV AKUCHARA:

-Pripravit si vSetky potrebné suroviny a naradie ku vareniu v priestore
vyClenenom na varenie podla vylosovanych startovnych Cisel na stol

-rozhodca odstartuje druZstvo na varenie pokynom “ Start“

- sutaziaci si pripravia a narubu drevo a faklicky na rozhorenie, papier, zapalky
-rozlozia ohen v kotliku,

-zabezpecia vodu do kotlika, uvedu ju do varu

- je zakazané pouzivat akykolvek spésob na podporu rychlejSieho horenia ohna
na uvedenie vody do varu

-oCistia zemiaky a naskrabu zemiaky na Skrabke ,,ru¢ne”

-pri poraneni pri strihani zemiakov bude sutazné druzstvo diskvalifikované!
-nakrajaju slaninku na skvarky a na panvici opecu na komine kotlika
-vyrobia cesto na hadzanie halusiek

-nahadzu halusky do vriacej vody rucne z lopara v takom mnozstve, aby
kone¢né mnozstvo navarenych halusiek bolo minimalne 3 kg

-vSetky uvarené halusky vyberu z kotlika do pripravenej vlastnej nadoby
-zamieS$aju halusky s bryndzou a pochutinami, pridaju upecenu slaninku,
-upravia vzhlad hotového jedla a povedia , hotovo*

- rozhodca zastavi ¢as, oboznami sutaziacich s ich ¢asom a zapiSe ho do
formulara hodnotenia, ¢as potvrdi kuchar zo sutazného druzstva podpisom do
formulara



-pomocnici po uvareni haluSiek poupratuja pracovny priestor, v ktorom
nemoze byt v priebehu varenia a jedenia zZiadna ind osoba okrem rozhodcu

-druzstvu nemoze pomahat Ziadna ina osoba, jediny spdsob je skandovanie
a povzbudzovanie k lepSim vysledkom spoza priestoru vyhradeného pre
divakov

-po uvareni hotové a upravené jedlo predloZi rozhodca v sprievode jedného
zastupcu druZstva na hodnotenie degustatorom, s rozhodcom odvazia nadobu
s hotovymi haluskami, ktorych musi byt min.3 kg, idaj o hodnoteni zapise
rozhodca do formuldra druzstva bez toho aby degustatori vedeli , aké druzstvo
hodnotia kvoli objektivite vysledkov

- nadoba, z ktorej bude sutazné druzstvo jest navarené halusky - min. 3 kg, sa
pred tym odvazi a udaj zapisSe rozhodca do formulara

- hodnotiaca komisia —degustatori hodnotia kvalitu navarenych halusiek, chut,
estetiku, predpisané mnozstvo a pridelia druzstvu body od 0 po 10 bodov
podla kvality a estetiky jedla, pricom najvyssie hodnotenie je 10. Body
prideluje kazdy degustator samostatne a za najkvalitnejSie halusky sa
vyhodnotia halusky s najvysSim poctom bodov.

-hodnoti sa aj Cistota a hygiena pri vareni halusiek a poriadok v priestore po
uvareni a zjedeni haluSiek bodmi

-po ohodnoteni kvality a mnozstva halusiek degustatormi sa rozhodca
odoberie naspat k sutaznému druzstvu a vSetci ¢lenovia druzstva zjedia
uvarené halusky na ¢as.

-¢as jedenia sa pocita od pokynu vydaného rozhodcom ,,Start” a ukonéi
zdvihnutim ruky kuchara po zjedeni vsetkych halusiek

- rozhodca zapise vysledny cas jedenia do formulara a oboznami o ¢ase sutazné
druzstvo, podpisom kuchdra na formuldr sa potvrdi spravnost udajov kvéli
objektivite vysledkov

-vitazné druzstvo je to, ktoré ma najkratsi celkovy cas varenia a jedenia
halusiek po scitani ¢asov a ziska najmenej trestnych bodov od hodnotiacej
komisie — degustatorov



2.kategoria

- druzstvo vsak mbZe sutazit aj samostatne len na kvalitu halusiek s tym, Ze
uvarené jedlo neje na c¢as a po degustacii ho moze poskytnut navstevnikom.
Uvedenu skutoénost ozndmi vopred rozhodcovi, ktory im bude prideleny’

- vitazom najkvalitnejSich halusiek je druzstvo s najvyssim siétom bodov od
¢lenov degustacnej komisie Co sa tyka ,, kvality”

-Vysledky v obidvoch kategoriach - s€itany vysledny €as druzstva a hodnotenie
kvality zaznamena rozhodca aj na vysledkovu listinu- tabulu , ktora bude
zverejnenad v priestore hodnotenia

Na objektivitu a pravidla sutaZe dozera riaditel sutaZe Svetlan Turéan-
zakladatel sutaZe vo vareni a jedeni bryndzovych halusiek v Tureckej z roku
1995

Riaditelom degustacnej komisie bude Justin Topolsky.

Bryndzové halusky su typické slovenské jedlo, preto vSetkym navstevnikom
a sutaziacim Majstrovstiev Slovenska a Eurépy vo vareni a jedeni bryndzovych
halusiek v Tureckej prajeme dobrua chut

Organizator podujatia Obec Turecka
Turecka 341
97602 Staré Hory

info@obecturecka.sk

starosta@obecturecka.sk www.obecturecka.sk
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