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Pozyvame vsetkych milovnikov bryndzovych halusiek, ktori po mnohé roky (uz od r. 1995) navstevovali
nasu obec koli slovenskému narodnému jedlu - bryndzovym haluskam, na podujatie

“Fest"” Halu§kyTurecké so zaujimavym programom. Organizatorom je obec Turecka a verime,
ze nam zachovate priazen, aby sa tradicia varenia a jedenia bryndzovych halusiek v Tureckej udrzala.

Program podujatia

Piatok 1.7.2011

* 1.Haluskovy jarmok Turecka - prezentacia ludovych remesiel a vyrobkov
® Kulturny program, vystupenie hudobnych skupin, Halusky Disco - 1

Sobota 2.7.2011

* 1. Majstrovstva Slovenska vo vareni a jedeni bryndzovych halusiek v Tureckej
* Hostia podujatia, kulturny program pre navstevnikov, program pre deti

¢ Vyhodnotenie sutaze, vecerny hudobny " Fest" program

* Halusky disco - 2

Obec Turecka Vas srde¢ne pozyva na " Fest" Halusky a dakuje za Vasu priazen a podporu



Podmienky sitaZe Majstrovstvé Slovenska vo vareni a jedenf bryndzovych haluSiek Turecks 1. = 2. Jila 2022

Sutaz sa uskutocni dia 2. JUla 2011 v obci Turecka s prezentaciou sutaziacich o goo hod a zaciatkom sutaze o 1000 hod. v priestoroch na centralnom parkovisku .
Zaregistrovat sa na prihlasenie do sUtaze je potrebné do 1. Jula 2011 vo formulari zverejnenom na stranke obce www.obecturecka.sk alebo na prilozenej karte.
Sutaze sa zUcastnuju jeden kuchar a traja pomocnici — jedaci, pricom vsetci styria sa rovnako podielaju vsetkymi Glohami pripravy , varenia a jedenia bryndzovych
halusiek na vysledny cas. Poplatok za sutazné druzstvo je 24 €, ktoré sutaziaci mozu zaplatit na Ucet ¢. 1295813002 /5600 alebo priamo v hotovosti organizatorom
v pokladni obce. Doklad o zaplateni su povinni sUtaziaci pred sUtazou predlozZit rozhodcovi. Organizator zabezpedi sutaziacim na varenie drevo, sekerku na ribanie
dreva a kotlik. Sekerku a umyty kotlik po ukoncenivarenia a jedenia odovzdaju rozhodcovi. Kazdé druzstvo si prinesie potrebné suroviny a naradie na pripravu

a navarenie bryndzovych halusiek sam, aby nedoslo ku zbyto¢nym sporom v kvalite cesta. Sutazné druzstvo musi navarit a po ohodnoteni kvality aj zjest minimalne
3 kg bryndzovych halusiek. V pripade, Ze sa do sUtaze prihlasi Cisto zenské sUtazné druzstvo — kucharka a tri pomocnicky, musia navarit aj zjest minimalne 2 kg
uvarenych halusiek. Hodnoti sa vysledny cas varenia a jedenia ako aj kvalita uvarenych halusiek. SUtaziaci sa z0¢astruju sutaze na vlastni zodpovednost.

Uloha pomocnikov a kuchara:

-Pripravit si vSetky potrebné suroviny a naradie ku vareniu v priestore vy¢lenenom na varenie podla vylosovanych Startovnych cisel na stol

-rozhodca odstartuje druZstvo na varenie pokynom " Start"

- sutaziaci si narubu drevo

-rozlozia ohen v kotliku

-zabezpecia vodu do kotlika, uvedu ju do varu

-oCistia zemiaky a naskrabu zemiaky na Skrabke ,rucne"

-pri poraneni pri strGhani zemiakov bude sitaznému druzstvu pridelené 10 trestnych bodov.
-nakrajaju slaninku na skvarky a na panvici opecu na komine kotlika

-vyrobia cesto na hadzanie halusiek

-nahadzu halusky do vriacej vody ruéne z lopara v takom mnozstve, aby kone¢né mnozstvo navarenych halusiek bolo minimalne 3 kg
-vSetky uvarené halusky vyberul z kotlika do pripravenej vlastnej nadoby




- zamiesaju halusky s bryndzou a pochutinami, pridaju upecend slaninku,

-upravia vzhlad hotového jedla a povedia , hotovo"

- rozhodca zastavi ¢as, oboznami sutaziacich s ich ¢asom a zapise ho do formulara hodnotenia, ¢as potvrdi kuchar zo sitazného druzstva podpisom do formulara

- pomocnici po uvareni halusiek poupratuju pracovny priestor, v ktorom nemoze byt v priebehu varenia a jedenia ziadna ina osoba okrem rozhodcu

- druzstvu nemoze pomahat ziadna ina osoba, jediny sposob je skandovanie a povzbudzovanie k lepsim vysledkom spoza priestoru vyhradeného pre divakov

- po uvareni hotové jedlo predlozi kuchar druzstva na hodnotenie degustatorom, s rozhodcom odvazia nadobu s hotovymi haluskami, ktorych musi byt min.3 kg,
Udaj sa zapise do formulara druzstva

- nadoba, z ktorej bude sUtazné druzstvo jest navarené halusky - min. 3 kg, sa pred tym odvazi a Udaj zapiSe rozhodca do formulara

- hodnotiaca komisia -degustatori hodnotia kvalitu navarenych halusiek, chut, estetiku, predpisané mnozstvo a pridelia druzstvu body od o po 10 trestnych bodov

- hodnoti sa aj Cistota a hygiena pri vareni halusiek a poriadok v priestore po uvareni a zjedeni halusiek bodmi

- po ohodnoteni kvality a mnozstva halusiek degustatormi sa kuchar s rozhodcom odobert naspat k sUtaznému druzstvu a zjedia uvarené halusky na cas.

- &as jedenia sa pocita od pokynu vydaného rozhodcom ,Start" a ukonéi zdvihnutim ruky kuchara po zjedeni véetkych halugiek

- rozhodca zapise vysledny cas jedenia do formulara a oboznami o Case sutazné druzstvo, podpisom kuchara na formular sa potvrdi spravnost Udajov koli objektivite vysledkov

- s¢itany vysledny cas druzstva a hodnotenie kvality sa zaznamena na vysledkovd listinu, ktora bude zverejnena v priestore hodnotenia

- vitazné druzstvo je to, ktoré ma najkratsi celkovy ¢as varenia a jedenia halusiek po s¢itani casov a ziska najmenej trestnych bodow od hadnatiacs] komis e — dag et dtonow

Brymdzové haluslky st slovensleé nérodné fedlo preto vistkjm nédvStevnikom a stiaiiacim
Majstrovstiev Slovensha vo vareni a feden! bryndzeviich halvSiek v Turedksf prajeme dobri chut?

Organizator podujatia Obec Turecka
Turecka 341, 97602 Staré Hory
€. tel 048/419 9270 @ 0905/534 939
info@obecturecka.sk, starosta@obecturecka.sk
www.obecturecka.sk
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Prosim doplnlt potrebne detally
Pocet osob:

Pocetiizieb:

Druhlizby: Jednloptelov manzelska .
I L S

Pocet nogi:

Organizatorilakcie Vamiradilpomozulpriizabezpeceni.ubytovania, ktoré si viak kazdé Podpis:
druzstvo hradi z vlastnych'zdrojoviizaujemci'saim6zu ubytovat aj cez www.obecturecka.sk;
staci kliknut sekcia ubytovanie, kontakty,
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